
 

 

”Konditorkurs” 

 

Vi inviterer til omvisning, praktisk kurs, prøvesmaking og ikke minst hyggelig prat om 
desserter, konfekter og andre søtsaker.  

 
I Tollbugata 11 holder Pascal til i et verneverdig konditori fra 1895. Det er her produksjonen av 
Pascals gode dessertkaker og konfekter foregår. Konditoren selv tilbyr omvisning i det gamle 
produksjonskjøkkenet og ”chocolaterie”. Det holdes et praktisk kurs der dere selv får lære 
franske konditorkunster og til slutt det blir selvfølgelig prøvesmaking av Pascals søte fristelser.  
Vi serverer kaffe/te eller smaksprøver av dessertvin (se priser). Vi beregner ca 3 timer på hele 
seansen.  
 
 
 
Pris: kr 3000,‐ + kr 295,‐ / pers (inklusiv kaffe/te)   
 
Pris: kr 3000,‐ + kr 425,‐ / pers (inklusiv 2 gl dessertvin)  
 
 
Antall deltagere: minimum 10 pers. 
 

PS: Vi har hatt mange fornøyde utdrikningslag på besøk……. 

 
 
 
 
 
 
Ta kontakt på post@pascal.no for spørsmål og bestilling. 

Pascal ønsker dere velkommen til en unik smaksopplevelse! 

 


